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КОНЦЕПТУАЛЬНІ ПІДХОДИ ДО РОЗГЛЯДУ 
ПОНЯТТЯ ЕСТЕТИЧНОГО СМАКУ В ФІЛОСОФІЇ 

ХХІ СТОЛІТТЯ

Анотація. Мета роботи. Розкриття та систематизація 
концептуальних підходів до розгляду поняття естетичного смаку 
в філософії ХХІ століття. Методологія. Дана мета досягається 
через експлікацію визначень та підходів до поняття естетич-
ного смаку у дослідженнях, опублікованих в Україні, та поза її 
межами після 2000 року, ідентифікацію ключових підходів до 
розгляду поняття естетичного смаку, а також порівняльного 
аналізу вжитку даного поняття в Україні та поза її межа-
ми. Наукова новизна. В опублікованому дослідженні вперше 
систематизовані основні підходи до дослідження естетичного 
смаку. Доведено, що неузгодженість між інструментальними 
вжитком поняття естетичного смаку можлива внаслідок недо-
статнього рівня філософського узагальнення, чим обґрунтована 
подальша необхідність досліджень даного поняття. Виявле-
но також основні проблеми, які слід подолати для належної 
концептуалізації поняття естетичного смаку, а також 
можливі напрямки їх вирішення. Вперше здійснено порівняння 
українських та західних підходів до дослідження поняття 
естетичного смаку, та виявлено, що в українському науковому 
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дискурсі дане поняття використовується інструментально, 
здебільшого у контексті освітнього виміру, а саме, в контексті 
елементу розвитку особистості. Висновки. Виявлено наступні 
підходи: розгляд естетичного смаку через призму чуттєвого 
смаку; освітній, мистецько-естетичний, культурологічний, 
когнітивістичний, лінвістичний та чуттєво-афективний. Дані 
підходи не є взаємосуперечливими, – кожен із них досліджує 
деяку із граней естетичного сприйняття та не може бути 
проігнорованим, тому використання поняття естетичного 
смаку із використанням одного із підходів чи вимірів – немож-
ливе. Основними відмінностями в українському вжитку є його 
спеціалізованість внаслідок обмеженого вжитку в межах 
освітнього підходу, тоді як зарубіжні дослідження тяжіють до 
міждисциплінарного та міжгалузевого підходу, спрямованого на 
уточнення природи даного поняття. Для формування відносно 
несуперечливої естетичної дефініції, трьома ключовими про-
блемами є: розведення процесів сприйняття та оцінювання; 
неочевидність та відсутність єдиної теорії формування есте-
тичного досвіду; злиття у структурі процесу формування есте-
тичного досвіду понять «відчуття», «почуття», «емоції». 

Ключові слова: естетичний смак, естетичне відношення, 
естетика, естетичне судження, естетичне сприйняття.
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CONCEPTUAL APPROACHES  
TO THE CONSIDERATION OF THE CONCEPT  
OF AESTHETIC TASTE IN THE PHILOSOPHY  

OF THE TWENTIETH CENTURY

Summary. The purpose of the study. Explication 
and systematization of conceptual approaches to the notion 
of aesthetic taste in the philosophy of the XXI century. Methodology. 
This objective is achieved through the explication of definitions 
and approaches to the notion of aesthetic taste in studies published 
in Ukraine and abroad after the year 2000, the identification of key 
approaches to the consideration of the notion of aesthetic taste, as 
well as a comparative analysis of the use of this concept in Ukraine 
and abroad. Scientific novelty. The published study is the first to 
systematize the main approaches to the study of aesthetic taste. 
It is proved that the inconsistency between the instrumental uses 
of the notion of aesthetic taste is possible due to the insufficient level 
of philosophical generalization, which justifies the further need for 
research on this notion. The paper also identifies the main problems 
that need to be overcome for the proper conceptualization of the notion 
of aesthetic taste, as well as possible ways to solve them. For the first 
time, a comparison of Ukrainian and Western approaches to the study 
of the notion of aesthetic taste is conducted, and it is found that in 
the Ukrainian scientific discourse, this notion is used instrumentally, 
mainly in the context of the educational dimension, namely, in 
the context of the element of personality development. Conclusions. 
The following approaches have been identified: consideration 
of aesthetic taste through the prism of sensual taste; educational, 
artistic and aesthetic, cultural, cognitive, linguistic, and sensory-
affective. These approaches are not mutually contradictory – each 
of them explores some of the facets of aesthetic perception and cannot 
be ignored, therefore, it is impossible to use the notion of aesthetic 
taste using one of the approaches or dimensions. The main differences 
between Ukrainian and foreign usage are its narrow specialization 
due to its limited use within the educational approach, while foreign 
studies tend to use an interdisciplinary and interbranch approach 
aimed at clarifying the essence of this notion. In order to form 
a relatively uncontradictory aesthetic definition, the three key problems 
are the separation of the processes of perception and evaluation; 
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the lack of a unified theory of the formation of aesthetic experience; 
the merging of the notions of "sensation", "feeling", "emotion" in 
the structure of the process of forming aesthetic experience. 

Key words: aesthetic taste, aesthetic attitude, aesthetics, aesthetic 
judgment, aesthetic perception.

Актуальність дослідження. Попри наявність більш ніж  
100 монографій та дисертацій в каталозі Національної акаде-
мії ім. В. І. Вернадського, які безпосередньо використовують 
поняття естетичного смаку, фактично відсутній фаховий вітчиз-
няний філософський дискурс щодо можливостей застосування 
даного поняття. Роль даного поняття найчастіше зведена до 
інструментальної – так, естетичний смак найчастіше постає 
лише одним із аспектів розвитку особистості, а його значення 
приводиться у відповідність до концепції особистості, яку оби-
рає дослідник чи дослідниця, оминаючи при цьому будь-який 
компаративний аналіз теорій естетичного досвіду. 

Разом із тим, роль даного поняття в контексті українських 
досліджень є інтегральною – від змісту поняття естетичний смак 
залежить те, яким чином будуть сформовані педагогічні мето-
дики та підходи. Крім того, в контексті естетичних досліджень, 
прослідковується взаємозалежність поняття естетичного смаку 
із ключовими поняттями естетичних теорій, таких як «есте-
тичне сприйняття», «естетичне судження», «естетичний досвід» 
та ін. Беручи до уваги відсутність остаточної згоди щодо змісту 
та природи естетичного смаку, виправданою постає потреба 
проаналізувати провідні підходи до розгляду даного поняття 
у різноманітних наукових дискурсах. Такий аналіз, окрім сис-
тематизації релевантних підходів, дозволить виявити можливі 
шляхів для вирішення так званого «парадоксу смаку», демон-
струючи перепони та шляхи розвитку даного поняття. 

Аналіз останніх досліджень і публікацій. В основі ана-
лізу пропонованих нами визначень українських дослідників 
та дослідниць ХХІ сторіччя, нами використано дослідження 
В. Радкіної, Л. Калініної, І. Пацалюк, Н. Мамчур, О. Ігна-
тович, І. Дзюби та Л. Жуйцін, кожен та кожна з яких в тій чи 
іншій мірі досліджували можливості та специфіку підходу до 
роботи із розвитку смаку (естетичного, естетично-художнього, 
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музично-естетичного) у учнів, студентів та майбутніх виклада-
чів. Окрема варто відзначити внесок Н. Калашник, та її значний 
доробок у спробу розвинути густологію – науку про естетичний 
смак, розглядаючи та аналізуючи її методологічні засади. 

Серед досліджень в англомовній літературі варто відзначити 
минулорічну збірку статей під редакцією Дж. Ваята, Ю. Закоу, 
Д. Земана, в якій зібрані 13 есеїв, присвячені лінгвістичному, 
метафізичному, естетичному та експериментально-філософ-
ському вимірам актуальних досліджень смаку; науковий доробок 
Н. Зангвіла, Дж. Шеллі та М. Спічера, яким вдалося системати-
зувати існуючі уявлення про естетичний смак, концепт естетич-
ного та запропонувати ряд оглядових та енциклопедичних ста-
тей, які підсумовують їх генезу; історико-філософський аналіз 
праць Д. Гʼюма та власні пропозиції щодо можливих підходів до 
використання поняття естетичного смаку Т. Коена, Р. Скрутона, 
Дж. Левінсона; аналіз через призму лінгвістики Т. Сандела; ори-
гінальний аналіз та співвідношення естетичного смаку поруч із 
чуттєвим смаком К. Корсмаєр; розвідки щодо можливості від-
кидання поняття смаку як такого у творчості Н. Керрола, через 
проставлення концепції «гедоністичному смаку», який є редук-
тивним та некогнітивним, підхід, який є плюралістичним, роз-
глядає витвір мистецтва як одиничний, та аналізує його через 
аналіз конститутивної цілі витвору мистецтва.

Мета дослідження: розкриття та систематизація концепту-
альних підходів до розгляду поняття естетичного смаку в філо-
софії початку ХХІ століття.

Основними завданнями, в такому контексті, постають 
наступні:

–	 Ідентифікувати підходи та контексти, в яких сьогодні 
досліджують поняття естетичного смаку в Україні та поза її 
межами;

–	 Здійснити компаративний аналіз підходів до поняття есте-
тичного смаку в Україні та поза її межами;

–	 Окреслити обмеження та перспективи розвитку поняття 
естетичного смаку.

Виклад основного матеріалу дослідження.
Здійснимо коротке пояснення історичного контексту, 

в якому розглядалося поняття естетичного смаку. Впродовж 
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своєї відносно нетривалої історії, поняття встигло зазнати зна-
чного інтересу, фактично вийти із вжитку в серйозних наукових 
дослідженнях, та знову відродитися в якості одного із ключо-
вих понять в контексті естетики, педагогіки, когнітивних наук, 
лінгвістики та філософії. Зародившись фактично на початку  
XVIII сторіччя, близько 100 наступних років «проблема смаку» 
підіймалося значною кількістю європейських дослідників, яким 
була небайдужа естетична проблематика. Серед інших, варто 
відзначити найвизначнішим в цьому розрізі науковий доро-
бок Д. Гʼюма, зокрема працю «Про стандарт смаку», а також 
І. Канта, представлений у його «Критиці здатності судження» 
а також «Антропології в прагматичному відношенні». 

В 19 сторіччі, попри рідкісні факти вжитку поняття смаку 
в романтичній, фізіологічній та експериментальній естети-
ках, інтерес до цього поняття різко спав. Актуальності набули 
інші поняття, дотичні до процесу конструювання естетич-
ного досвіду, зокрема «естетичне відношення», які досліджу-
вали Е. Булоу, А. Шопенгауер, та в 20 сторіччі Дж. Стольніц, 
Р. Скрутон та, Дж. Дікі; «естетичне судження» (дуже близьке 
«судженню смаку» І. Канта), навколо якого в 20 сторіччі вели 
дискусії М. Бердслі, Ф. Сіблі, Дж. Дікі, Т. Коеном та П. Ківі.

Водночас, в розрізі досліджень естетичного сприйняття, про-
блеми продовжували накопичуватися – проблема меж та здат-
ності сприйняття, зокрема сприйняття естетичного, загостри-
лася розвитком феноменології та феноменологічної естетики 
Р. Інґардена, розвитком філософської герменевтики, а також 
проблематизацією відношень між автором, глядачем та витво-
ром мистецтва у творчості У. Еко, Р. Барта, Ф. Шлеєрмахера 
та Г.-Г. Ґадамера, та, ближче до кінця 20 сторіччя, рецептивної 
естетики. Інше значне зрушення стосується розуміння ролі соці-
ального в контексті смаку; смаку в структурі особистості; зна-
чення соціальних класів. Поняття смаку починає досліджуватися 
соціологами мистецтва, марксистською естетикою, а серед пріз-
вищ слід відзначити внесок Е. Ільєнкова, П. Бурдьє та Т. Адорно.

Після затишшя в 19 та в першій половині 20 сторіччя – в дру-
гій половині починає прослідковуватися відродження інтересу 
до даного поняття: окрім окремих статей та згадувань в працях 
філософів зʼявляються монографії; до розгортання його значення 
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долучаються метафізики, лінгвісти, психологи та педагоги, 
соціологи, культурологи. Причини відродження даного інтер-
есу є для нас особливо цікавими, адже даний процес засвідчує, 
що проблеми, із якими стикнулася естетика 20 сторіччя, ймо-
вірно, не можуть бути вирішеними без вжитку даного поняття. 
Цікавим також є аналіз можливого значення поняття естетич-
ного смаку в розрізі новітніх методик та підходів, повʼязаних із 
розвитком суміжних наук, що досліджують відносини людини 
та естетичного.

Перейдемо до деталізації та конкретного аналізу напра-
цювань дослідників, які безпосередньо використовують дане 
поняття. У вітчизняній традиції дослідження смаку значною 
мірою обмежується історико-філософським оглядом: в своїх 
працях дослідники коротко аналізують словникові визначення, 
історичний аналіз та праці їх колег педагогів, в результаті чого 
намагаються сформувати та синтезувати самостійні дефініції. 
Проблемою в цьому розрізі є те, що, зважаючи на існуючі кон-
цептуальні проблеми неможливо сформувати адекватної дефіні-
ції поняття естетичного смаку не здійснивши його попереднього 
критичного аналізу, в результаті чого робота із ним постає 
інструменталізованою: смак не дефініюється чітко, його існу-
вання визнається важливим інструментом для розвитку особис-
тості, а самі дослідження радше зосереджені на огляді методик 
навчання ніж на аналізі структури естетичного досвіду та ролі 
естетичного смаку в ньому. 

На практиці, обмеженість даного підходу стає дуже поміт-
ною при розгляді конкретних визначень, якими послуговуються 
дослідники та дослідниці. Так, Л. Калініна (Л. Калініна: 2007, c. 8) 
стверджує, що естетичний смак є «ознакою духовної якості осо-
бистості». І. Пацалюк (І. Пацалюк: 2008, c. 9) не вдається до пря-
мого визначення, а радше окреслює комплексний характер смаку, 
стверджуючи, що це «духовно-функціональна властивість, яка 
забезпечує плідний діалог з прекрасним у дійсності та мистецтві 
та за своєю структурою має складові: емоційну, інтелектуальну 
та діяльнісну, що відкриває перед учнями можливості для глибо-
кого сприймання, оцінювання, творчого осмислення та примно-
ження естетичних цінностей у повсякденному житті та мисте-
цтві». Схожий підхід використовує і О. Ігнатович (О. Ігнатович: 
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2000), розглядаючи смак як «духовну якість особистості, завдяки 
якій здійснюється духовно-творче, емоційно-образне сприйняття 
світу та його естетична оцінка з позицій індивідуальної міри 
та естетичного ідеалу», підкреслюючи, водночас, його норматив-
ний характер І. Савчук (І. Савчук: 2009, c. 7) у своїй дисертації 
ототожнює оцінку, сприйняття, а також творче практичне пере-
творення: «естетичний смак постає здатністю людини розуміти 
і оцінювати властивості предметів з точки зору естетичної доціль-
ності; як здатність відбирати обʼєкти на основі своїх естетичних 
орієнтацій; як якість особистості яка дозволяє не тільки емоційне 
сприйняття і оцінку, але і творче практичне перетворення». 

Інші дефініції смаку стверджують, що смак постає «інтеграль-
ним показником і критерієм рівня естетичної підготовки май-
бутнього вчителя; … настановою, що забезпечує основні якості 
особистості; …. естетичною нормою; …. загальнолюдською 
якістю, що може бути властивою кожній людині і розвивається 
в особистості заради проявів самої особистості (Радкіна, 2004); 
як інтегральний показник естетичної свідомості (Дзюба, 2012); 
складне особистісне утворення динамічного характеру складові 
якого «зумовлюють потребу у сприйнятті та перетворенні дій-
сності за законами краси, вміння реалізовувати свій  естетич-
ний досвід у педагогічній діяльності» (Мамчур, 2012).

Авторка фактично єдиного дослідження яке безпосередньо 
стосується поняття естетичного смаку, та авторка 10-томного 
посібника присвяченого науці естетичного смаку одночасно 
використовує кілька підходів до роботи із цим поняттям. Згідно 
із нею, смак є: 1) категорією, що характеризує людську діяль-
ність; 2) здатністю судити про прекрасне або його відсутність; 
3) тотожний естетичним ідеалам, нормам, гендерним стереоти-
пам і вподобаннями (Калашник, 2014). Додатково, авторка про-
понує дефініцію професійно орієнтованого естетичного смаку як 
здатності особистості оцінювати та вдосконалювати свою про-
фесійну діяльність згідно з естетичними вподобаннями (Калаш-
ник, 2007). Понятійна структура смаку додатково ускладнюється 
введенням понять понять «художньо-естетичний смак», «музич-
ний смак», «художній смак фахівця» (Радкіна, 2004).

На основі вищевказаного, можна констатувати, що відсутність 
ясного концептуального оформлення поняття та наявність на 
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рівні філософських дефініцій достатнього рівня нерозв’язаних 
суперечностей у реальній науковій практиці призводить до 
понятійної неузгодженості. Такий суперечливий підхід до 
поняття «естетичного смаку» може призвести до створення сер-
йозних проблем в процесі естетичного виховання, адже педагог, 
який зіткнеться із таким багатоманіттям суперечливих визна-
чень не зможе виявити що, та якими засобами йому слід розви-
вати, прийнявши за орієнтир максимально широку за обсягом 
та близьку до нуля за змістом дефініцію (або ж навпаки), де смак 
постане «загальнолюдською духовно-функціональною особли-
вістю та властивістю особистості, яка є складним багаторівне-
вим динамічним утворенням, та дозволяє розрізняти естетичні 
обʼєкти, прекрасне, естетичні якості, здійснювати естетичну 
оцінку і творче перетворення заради розвитку особистості, від-
повідно до естетичного ідеалу заради примноження естетичних 
цінностей у повсякденному житті та мистецтв та розвитку вміння 
реалізувати свій педагогічний досвід» (Багрій, 2022, с. 17). 

Важливо, однак, підкреслити, що, на відміну від праць захід-
них дослідників, українські науковці у використанні даного 
поняття використовують його для вирішення конкретних освіт-
ніх проблем, а не для простого спекулятивного аналізу, а також 
доволі сміливо підходять до спроби формулювання власної 
дефініції, на противагу простому дотриманню традиції викорис-
тання цього поняття. 

Щодо досліджень естетичного смаку поза межами нашої 
держави, то тут досить популярними постають історико-філо-
софські дослідження, які здебільшого присвячені дослідженню 
доробкам Д. Гʼюма, І. Канта, та, Ф. Ніцше, що пояснюється від-
новленням інтересу та актуалізації проблеми естетичного смаку 
наприкінці 20 століття. Дослідження щодо творчості Д. Гʼюма 
сьогодні значною мірою стосуються його праці «On the Standard 
of Taste», а саме питань неузгодженості його «естетичного нату-
ралізму» із його скептичною позицією (Hahn, 2013); питання 
щодо судді / оцінювача мистецтва (true judge), що висловлює 
естетичні судження (Shelley, 2013), специфіки предикату «витон-
чений» для поняття «естетичний смак» (Gracyk, 2011), питання 
оцінки та цінності прекрасного (Shelley, 2011); звʼязку між есте-
тичною та моральною теоріями дослідника (Costelloe, 2009). 
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Щодо Ф. Ніцше – місце мають радше дослідження його окремих 
виразів та спроби реконструювати імпліцитно присутню теорію 
його смаку. Наприклад, в статті Дж. Мітчела (2017) розглянуто 
його підхід до трактування естетичного смаку через призму ана-
лізу «епістемічної привілейованості» філософа де вказано на 
спробу застосування специфічного естетичного смаку, зокрема 
як ряду дорефлексивних афективних реакцій. 

Дослідження щодо творчості І. Канта, подібно до досліджень 
філософії Д. Гʼюма, найчастіше зосереджуються на окремих 
його частинах: М. Куплен (2015, 2018) досліджує логіку про-
цесу естетичної насолоди, окреслену І. Кантом, зокрема те, як 
сприйняттєві властивості доповнюються ідеями та думками 
в досвіді сприйняття прекрасного, а також можливість негатив-
них естетичних суджень відповідно до теорії І. Канта. Найчас-
тіше вплив філософії І. Канта помітний у контексті роботи із 
поняттям естетичного судження, в основі розуміння якого про-
відними постають критерії, введені ще І. Кантом: незацікавле-
ність, субʼєктивність, нормативність. Естетичне судження ото-
тожнюється із судженнями смаку, а сучасні дослідження, які 
стосуються даного поняття (яких, на основі аналізу каталогу 
PhilPapers, щонайменше в 4 рази більше), вбачають його одним 
із центральних в структурі естетичного досвіду та оцінки. 
Окремі дискусії навколо даного поняття, що слід відзначити, 
стосуються естетичної істини, залежності естетичних харасте-
ристик від неестетичних, залежність естетичного судження від 
розуму, питання естетичних принципів, та ін. (Zangwill, б.д.). 
Варто також підкреслити що даний підхід, в силу ототожнення 
із «естетичного судження» із «судженням смаку» безумовно 
визнає існування естетичного смаку, проте зводить його до здат-
ності або можливості до формування даного судження слід за 
І. Кантом, та обмежує в основному до роботи з неестетичними 
характеристиками естетичних предметів.

Варто також відзначити відновлення інтересу до інтердис-
циплінарних досліджень, зокрема з використанням культороло-
гічного підходу, із застосуванням емпіричної методології задля 
вирішення філософських проблем або дослідження окремих 
філософських положень. Одне із таких досліджень, до при-
кладу, шляхом емпіричної перевірки через опитування вибірки 
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із 300 осіб доводить, що так званий «парадокс смаку» – поєд-
нання субʼєктивізму поруч із уявленнями про те що існують 
хороші та погані смаки, спостерігається і сьогодні; а також 
досліджує популярні в культурі способи підходів до розуміння 
естетичного смаку (Bondard, Cova & Humbert-Droz, 2021). 
Інше крос-культурне дослідження, в якому взяло участь понад  
2000 осіб з 19 країн, доводить що в межах здорового глузду 
естетичні судження (які часто використовують як метафору так 
званого «судження смаку») не володіють інтерсубʼєктивною 
валідністю – властивістю бути коректними або ні, незалежно 
від незгоди, що, в свою чергу, заперечує аргументи цілого ряду 
філософів з часу Д. Гʼюма, які використовували цю апеляцію до 
здорового глузду в якості доказу чи засновку в своїх естетичних 
теоріях (Cova та ін., 2018,). 

Інтерес до смаку також наявний у контексті когнітивних 
наук – так, Р. Еріксон (2008) виявляє можливості вимірювання 
та оцінки смаків, вказуючи на відсутність прийнятної дефініції 
чуттєвого смаку та необхідність пошуку належних критеріїв 
його оцінки та перевірки; П. Ді Лоренцо та Є.-Ю. Чен (2008) 
розширюють дане дослідження, вказуючи на наявність часо-
вого виміру у формуванні смаку; а окремі дослідження на тва-
ринах перевіряють наявність та формування смаку у тварин 
(Gallo, 2008).

Cеред новацій розгляду даного поняття в ХХІ сторіччі – при-
вернення уваги до співвідношення понять «естетичний смак» 
та «чуттєвий смак», які слідом за К. Корсмейєр (1999) часом роз-
діляють, збільшуючи літеру одного із них (Смак (здатність до 
сприйняття прекрасного) та смак (чуттєвий)). Аналіз І. Канта 
наприкінці 18 сторіччя, вказував на те, що чуттєвий смак, в силу 
свого зацікавленого характеру, не може бути в основі естетич-
ного судження. Тим самим, введення естетичного смаку в корпус 
естетичних понять супроводжувалось виключенням чуттєвого 
смаку звідти. Останні дослідження в контексті даної проблеми 
критично переглядають дане рішення та аргументацію І. Канта. 

На основі дискусії щодо важливості незацікавленості в есте-
тичних суджень, в кінці ХХ та на початку ХХІ сторіччя актуаль-
ними постають спроби повернути смак, як одне із чуттів, в кор-
пус естетичних понять, а кулінарію звести до рангу мистецтв. 
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В даному контексті слід вказати на дослідження К. Корсмеєр 
(1999) та Б. Сміта (Questions of Taste: The Philosophy of Wine, 
2009), які заново проблематизували та розкрили філософські 
перспективи погляду на дане поняття, А. Мескін та Дж. Робсон 
(2015), а також А. Дінгс та Ю. Заку (2020) доводять, як естетичні 
судження про їжу можливі без особистого дотику та знайомства 
із нею (подібно до критичних суджень).

 В останні роки поняття «чуттєвого смаку» все частіше 
досліджується серед інших естетичних категорій: Н. Перуло 
(2018) пропонує теорію тактильного смаку, яка може включати 
відчуття, повʼязані із вжитком їжі, В. Балтзли (2020) пояснює 
можливість аліментарної естетики, зважаючи на гомогенічність 
смакових відчуттів, С. Вертз (2013) аналізує смак як чуття на 
предмет того, наскільки багато елементів смаку ми можемо 
виділяти, та, навіть, виділяють післясмак в окрему естетичну 
категорію (Frischhut & Torrengo, б. д.). 

Не оминають західні дослідники і освітнього виміру. Д. Фен-
нер (2020) в основі своєї статті ставить питання того, як саме 
розвивається та розвити кращий смак приймаючи положення, 
згідно з яким різноманітні смаки можуть бути суперечливими, 
та демонструє можливості розвитку смаку через навчання вклю-
чати контекстуальні факти в оцінку естетичного. Л. Фендлер 
(2012) зʼясовує можливості побудувати освітній процес, вра-
ховуючи не лише поняття естетичного смаку, але і смаку як 
чуття в освітню програму, та аргументуючи, що попри тривале 
ігнорування розвитку цієї проблеми, це може бути корисним як 
і з точки зору розвитку особистості, так і для вирішення ряду 
практичних проблем.

Власне естетичні та лінгвістичні дослідження здійсню-
ють спроби зʼясування природи смаку через аналіз популяр-
них підходів до аналізу цінності мистецтва: афекціонізму 
та та не-афекціонізму (епістемізму) у естетиці (Marín & 
Schellekens, 2022); а також контекстуалізму, релятивізму, абсолю-
тизму чи релятивізму в філософії мови та лінгвістиці в пошуках 
вирішення проблеми природи особистого смаку та його станов-
лення, здійснені Т. Санделом (2010), а також А. Дінгсом (2022). 

Підсумовуючи, можемо ствердити, що пошуки в англомов-
ному науковому дискурсі можна систематизувати наступним 
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чином: історично-філософський підхід спрямований на про-
яснення значення понять естетичний смак у філософії І. Канта 
та Д. Гʼюма, які використовуються в основі естетичних теорій 
сучасності; когнітивістичний підхід зацікавлений в пошуках 
можливостей емпіричного пошуку предикаторів, які дозволять 
досліджувати смак методами емпіричних та експериментальних 
наук; лінгвістичний підхід зосереджений на пошуку природи 
смаку в аналізі структури сприйняття значень; культурологіч-
ний підхід аналізує валідність та універсальність тверджень 
теоретиків естетики, а чуттєво-афективний підхід передбачає 
включення в структуру смаку базових чуттів та афектів, тим 
самим дозволяючи говорити про підставу включення до сфери 
естетичного дотику та смаку.

Огляд вітчизняного та зарубіжного дискурсів водночас вка-
зує на існування фундаментальних проблем, які не дозволяють 
прояснити належним чином поняття смаку, а саме проблеми ото-
тожнення у естетичному смаку процесів сприйняття та процесу 
оцінки, які розділяються та зводяться у різноманітних дефіні-
ціях та підходах (а останні дослідження навіть стверджують про 
можливість їх розведення, та незалежність оцінки від безпосе-
реднього сприйняття). Крім того, зважаючи на відсутню кон-
цептуальну структуру теорії естетики в творчості як і Д. Гʼюма 
так і І. Канта, досі неможливо оформити належну структуру 
естетичного сприйняття – в творах філософів смак водночас 
постає умовою сприйняття та підставою формування судження; 
набутим та вродженим; здатністю до формування естетичних 
суджень та водночас їх підставою. Насамкінець, дискусія щодо 
того, чим саме є естетика та чого стосується естетичний смак не 
дозволяють належним чином звести його до роботи із естетич-
ними та позаестетичними характеристиками, відділити в досвіді 
почуття, відчуття та афекти, та досліджувати вплив вроджених 
чи культурних умов на формування смаку. 

Висновки і перспективи подальших розвідок цього питання. 
Виявлено та характеризовано альтернативні до освітнього чи мис-
тецького підходи до поняття естетичного смаку, зокрема культуро-
логічний, когнітивістичний, лінвістичний та чуттєво-афективний 
підходи. Зміст досліджень вказує, що дані підходи не постають 
взаємосуперечливими, – кожен із них досліджує деяку із граней 
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естетичного сприйняття та не може бути проігнорованим, адже 
обмеження поняття естетичного смаку рівно як і повноцінне його 
розкриття в межах єдиного підходу постає неможливим. Осно-
вними відмінностями в українському та зарубіжному вжитку є те, 
що в Україні науковці працюють здебільшого виключно в освіт-
ньому вимірі, ігноруючи здобутки інших наук та естетичні тео-
рії, припасовуючи дефініції естетичного смаку до відповідних 
теорій розвитку особистостей. В зарубіжній філософській думці, 
в свою чергу, науковці рідко намагаються сформулювати власні 
визначення естетичного смаку, опираючись в своїх визначеннях 
на дефініції І. Канта чи Д. Гʼюма, а їх дослідження найчастіше 
спрямовані на переосмислення та уточнення окремих аспектів 
означених визначень, та характеризуються відсутністю доміну-
вання єдиного підходу до поняття естетичного смаку. Відзначено 
зростання інтересу до співвідношення чуттєвого та естетичного 
смаків, а серед перспектив подальших досліджень виявлено мож-
ливість включення кулінарії до переліку мистецтв, а почуття смаку 
до структури естетичного досвіду. Для формування відносно несу-
перечливої естетичної дефініції, трьома ключовими проблемами є: 
1) ототожнення у естетичному смаку процесів сприйняття та про-
цесу оцінки; 2) відсутність адекватних концептуальних засад щодо 
формування естетичного досвіду у естетичній теорії; 3) нероз-
різнення у структурі процесу формування естетичного досвіду 
понять відчуття, почуття, емоції, їх злиття в структурі понять 
«естетичний смак» та «естетичне судження».
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